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Enekl§ szakacsok

Szlik egy esztendeje, hogy feltint a magyar
sz6rakoztatds kinalati palettajan az Enekl6
Szakacsok névvel szerepl6 egyre népszer(ibb
dalénekes trid. A nagyobb gasztrofesztivalok,
falunapok iidit szinfoltjaként nétds gasztro-
humorukkal szinte minden alkalommal kiviv-
jak a nézok elismerését.

ben egyebek mellett alkalmam volt megtekinteni

misorukat a karcagi Birkaf6z8 Versenyen, leg-
utébb pedig a budapesti Népligetben rendezett SzeptEmber
Fesztivdlon. Megjelenésiik hamisitatlanul utal a gasztroné-
midra, hiszen mindhdrman héfehér, ropogésra vasalt sza-
kdcsoltozékben, emeletes sapkdban jelennek meg a nagyér-
demi el6tt és szinte az elsé perctdl lekotik hallgatésdgukat
pergdé misorukkal.

Onmagéban is érdekes, eddig a honi szérakoztaté mi-
fajok kozott hidnynak szdmité megkozelitésben, felfogds-
médban 6tvozik a nétakultardt a gasztrokultiraval. Min-
denekelStt arra voltunk kivincsiak az egyik fellépésiik utini
rovidke beszélgetés alkalmdval, milyen indittatis, eladéi
mult motivélta a csapatot erre a megjelenési formdra. Mie-
16tt a részletekrél is szélnank, illik roviden bemutatni a
hérom énekld szakicsot! Dragan Lajos, Kolostyak Gyu-
la, Monzinger Ferenc, mindnydjan tobb évtizedes el6adéi

I egutébb, a nagy nyiri rendezvény forgatag sirdjé-
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multtal rendelkeznek, komoly zenei képzettséggel és még
valamivel: a magyar konyhakultira tisztel6i és mint mivé-
szek, népszerisit nagykovetei.

- Erre utal a motténk is, amely igy szél: ,Ha f6zés,
moka, néta, ott termiink a hivé széra!” — foglalja 6ssze hi-
vatdsuk lényegét Kolostydk Gyula, aki a Magyar Néta és
Dal Alapitviany kuratériumi elnoke, no meg a nevezetes
karcagi Birkaf6z8 Verseny egyik étletadéja és elkdtelezett
szervezGje. — N6tds gasztrohumor a mienk, ami a magyar
néta kincsiinkre és a gasztronémiai hagyomdnyainkra épit.
A magyar ember mindkettSt szereti, az étkezésnek pedig
mindig is fontos része, féleg tinnepeken, fesztivilokon a
jokedv és a dert. Amikor elhatiroztuk, hogy megteremt-
juk ezt a sajitos mifajt, mindenekelStt a jél ismert dalok
igencsak tigas vilagdban kellett tdjékozédnunk. Az eredeti
szoveget ugyanis témdara hangoljuk, azaz atirjuk.

Mondanunk sem kell, ezek az tiratok csaknem mind-
egyike telitaldlatnak szdmit, mert egy-egy picinyke gaszt-
rotérténetet mesél el valamilyen ételrsl, f6zésrél, alap-
anyagrél. Tme néhany cim a dalok kézil: Piros volt a
paradicsom, nem sirga, Piros kolbasz, Paprika, s6, Be-
fordultam a konyhara, Favilla, fakanal, fatinyér. A zenei
kiséret, maga a repertodr porgés, lendiletes és kétségkiviil
kacajra, a végén pedig hosszantarté tapsra ingerli az egy-
begytlt vendégsereget. Sokan egyttt énekelnek a szakd-
csokkal, igy aztin egy ponton mindenki énekld szakdcesa
valik, hirdetve a magyar néta és gasztrokincsiink nagysze-
rliségét.

- Nagy 6romiinkre egyre tobb helyszinre kapunk fel-
kérést, mert az utébbi néhiny évben az egyes telepiilések,
nagyobb védrosok elészeretettel szerveznek gasztronémiai
fesztivdlokat — mondja Monzinger Ferenc. — Elkeriilhetet-
len, hogy fellépéseink sordn kozelebbrdl is megismerjik az
orszdgosan is ismert szakdcsokat, cukrdszokat, tiszteletre-
mélté zslrizd szakembereket és persze magunk is része-
sei vagyunk a késtoldsoknak. Hihetetlen leleményre képes
a magyar £6z8 ember, az izek egyéniek, lebilincselSek. A
fesztivalok arra is alkalmat teremtenek, hogy a k6zonség
néhdny érdra feloldédjon, elfelejtse mindennapi probléma-
it. Mivészi eszkozeinkkel ehhez szeretnénk hozzdjirulni.

Az Eneklé Szakdcsok hdrmasa azon honi férfiak taborat
erdsiti, akik maguk is szeretnek fézni, a kulindris élvezetek
sikeréhez hozzdjarulni. Mindegyikitknek van egy-egy spe-
cialitdsa és mondanunk sem kell, a fakandl forgatdsa kozben
a dalkiséret is elmaradhatatlan fszerezés. Mint megtudtuk:
repertodrjuk annyira gazdag, széles, hogy akdr hosszabb id6-
tartamra is szervezhetnek misorokat, de felkérésre akir még
kiilon is tudjdk tematizdlni az étkes-italos nétdk csokrit.

Egy-egy misor befejezése utdn e tekintetben is a j6l-
lakottsdg érzete toltheti el a kellemes perceket 4tél8 érdek-
16dok lelkét, hangulatvildgit.
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